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Danas smo se okupili na kraju mjeseca listopada, mjeseca u
kojem se obiljezava Svjetski dan hrane. Utemeljen je od zemalja
Clanica Organizacije za prehranu i poljoprivredu ( FAO)koju su
osnovali Ujedinjeni narodi 16.listopada 1945 godine u Quebecu.

Odabrani datum za obiljezavanje Svjetskog dana hrane je
16.listopada, kada je obljetnica osnutka te organizacije.

Mi smo kao najzdravije vocCe u zdravlju i prehrani ljudi ove godine
Izabrali jabuku.

Osim o jabuci,na kraj c¢emo Cuti sve o Cokoladi te saznati kako se
jabuka i Cokolada sljubljuju u kolacu.



Tradiciju odrzavanja Dana jabuka 21. listopada
zapocela je godine 1990. u Londonu organizacija
Common Ground s ciljem promicanja njenih
zdravstvenih kvaliteta | demonstracije
mnogobrojnih sorti jabuka koje se u Engleskoj
uzgajaju.

Cesto nam se dogada da u svakodnevnoj
prehrani zaboravimo na vrijednost voca.

Danas ¢cemo izabrati naj- jabuku skole i Cuti sto
ste sve istrazili o jabuci.



Voditeljice danasnjeg programa su
Anja Nagy | Dora Mercluft ,
ucenice 3.h razreda.

TehniCka podrska su ucenici
lvo Grgi¢ | Nikola Karpisek,3.e ,
Vanja LoncCar i Roman lvezic, 4.e |
Dominik IvoSevic,4.h
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U povjerenstvu za izbor
naj- jabuke skole su

1. Sandra Zegarac,nastavnica
2. Silvija Petrnel, nastavnica biologije

te predsjednici razrednih odjela koji sudjeluju u
danasnjem programu:

1. Leon Krajacic,1.ah

2. Dominik Tunic,1.h

3. Ana Barac,4.h

4. Anamarija Bacvar,3.e

5. Tanja Kozié, 1.d i 6.Renato Cavlovié 3.g



Tijekom vasih prezentacija povjerenstvo
Za Izbor naj- jabuke ¢e kusati Sest sorti
Jabuka, a o ocjenjivanju nam je vise
rekla nastavnica
Vliatka Stranjik.



"""" BIRANJE NAJ — JABUKE SKOLE
OCJENJIVACKA LISTA

Postovano povjerenstvo!

Danas je vas zadatak da kusate Sest sorti jabuka i nakon toga izaberete
onu koja je vama po izgledu- mirisu i okusu najbolja.

Jabuke su oznacCene rednim brojevima od 1-6.

Nakon Sto svaku vidite - kuSate i pomiriSite uzimate glasacki listic i za
svaku osobinu ( izgled- miris- okus) dodjeljujete od 0-5 bodova.

Jabuka koja osvoji najvise bodova je pobjednica i proglasava se ,naj-
jabukom ,, skole.

UZORCI 1. 2. 3. 4. 5. 6.
JABUKA
|ZGLED
MIRIS
OKUS
UKUPNO
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Kusaonica jabuka
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Naj -jabuku skole proglasila je zamjenica
predsjednika vijeCa uCenika Ana Barac

Eldstar ( 108 bodova)




Dok je povjerenstvo u kusaonici
biralo naj — jabuku skole

Ucenici su istrazili o jabukama...



Zasto je zdrava jabuka
Prezentaciju napravile:Tanja KozicC i
Kristina KlemsSe,1.d
( poznavanje robe,
nastavnica Sanja Biljan)



Sorte jabuka Stare i nove sorte jabuka

Napravile prezentaciju: Napravile prezentaciju:

Vivijana Filipci¢ i Antonijo Starc ,1.ah Anja Sangut i Laura Horvat ,1.h
Prezentirala Lora Zukina,1.ah Prehrana i poznavanje robe
Prehrana i poznavanje robe Nastavnica: Sandra Zegarac

Nastavnica: Sandra Zegarac
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Uporaba pesticida kod uzgoja jabuka
Prezentaciju izradila:

Nikolina Toplak,1.d
(Ekologija i odrzivi razvoj,
Nastavnica :Romana Filipan)

ZaStita jabuka od bolesti i Stetnika
na ekoloski nacin
Prezentaciju izradila:
Tea Vitina,1.ah
Bilinogojstvo
Nastavnica :Vlatka Stranjik



Sto je drustveno odgovorno
poslovanje i ekologija
Prezentaciju izradili:
Anamarija BaCvar & Teofil Cenger,
3.e
Drustveno odgovorno poslovanje /
Upravljanje prodajom
Nastavnica: Davorka Bahnjik

Drustva posvecena zastiti okoliSa
Prezentaciju izradile:

Ana Hudoba i lvana Jelenci¢,4.h
PraktiCna nastava

Nastavnica: Ksenija Skori¢



Cokolada
Prezentaciju izradile: Tina Kelemen i
Mateja Majdandzic¢,3.e
Gradanski odgoj
Nastavnica:Davorka Bahnjik

Jabuke i ¢okolada

Recept za kolaC

Prezentaciju izradila:

Valentina Novak,3.g i Nives Cavlovi¢
Prezentirao Antonio Capek ,1.fg
Kuharstvo s vijezbama,

Nastavnici :

Miroslava Buka& Nad i Zeljko Kanjka



Na kraju smo probali :
*kolac od jabuka | Cokolade
*Jabuke koje su donijeli ucenici 3.g, 3.fg |
ucenik 3.e razreda



Recept za kola¢ s jabukama i cokoladom
2 jaja
+2 salice Secera
e3alica ulja
e3alica mlijeka
e3alica grisa
e3alica sjeckanih oraha
3 Zlice kakaa
sprasak za pecivo
5 oguljenih, naribanih i ne ocijedenih jabuka
Sastojci za preljev
-1 salice Secera
-2 salice mlijeka
200 ili vise grama Cokolade
+125g margarina ili maslaca
PRIPREMA
1.Jaja pjenasto izraditi, dodati secer, ulje, mlijeko i na kraju ribane neocijedene jabuke.
2.Griz, orahe, kakao i prasak za pecivo izmijesati zajedno i dodati u gornju masu pa se sve lagano
izmijesati i Izliti na pleh i pec¢i na 180 stupnjeva oko 40 -ak min.
3.Za vrijeme pecenja kolaca staviti grijati mlijeko sa secerom. Kada prokuha dodati ¢okoladu i
margarina ili maslaca.
4.Kada se cokolada i maslac otope preliti pe¢en kola¢ (polovinom preljeva, malo ohladiti i preliti
ostatak).
Kolac je najbolje raditi veCer prije konzumiranja jer je tako sutradan idealan za jesti jer se sve
arome dobro izmijesaju, kolac upije svu tekucinu, a gore ostane samo ¢okolada kao glazura.



|zradili smo pano u skoli!




Hvala na paznji!




